
令和8年度 鎌ケ谷市学校給食センター

～北部小の６年生が総合学習で考えた献立が給食で登場します～

９月は、「鎌産梨ジャム入り豚肉の生姜焼き」です。

〈メニューの推しポイント〉

生姜焼きのおいしさを引き出す梨ジャムと、疲労回復に大きな

効果がある豚肉を使っています。

子供たちが考えた鎌ケ谷産のメニューを味わってください。

北部小の６年生が昨年度、「鎌産鎌消メニューを作ろう」という総合的な学習の授業を行いま

した。鎌ケ谷産の食材を使ったメニューを給食で出せるように考えて発表した１４グループの中

から、２グループのメニューを９月と１２月に実施します。


